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YUMURTALI ISPANAKLI PIDE

Oktay Usta

4 su bardagi un
yarim paket yasmaya
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
alabildigi kadar ik su
1 corba kasigi tuz

1 tath kasidi tozseker
ic harci icin:

1 demet ispanak

1 kuru sogan

siviyag

Uzeri igin:

4 yumurta

1 kase kasar peyniri rendesi
100 gr tereyagi

4 su bardagi un karistirma kabina alinir ve ortasi havuz seklinde acilir. Havuza maya, sit ve siviyad konularak
karnstinilir. Daha sonra alabildigi kadar ilik su ile hamur yogrulur. Hazirlanan hamur 5 dk. mayalandirilir. Bu
sirada i¢ har¢ hazirlanir, bunun igin; soganlar dogranir, siviyagda sotelenir. Daha sonra 1 demet ispanak
dogranarak sotelenen sogdanlara ilave edilir. Tuzu ve karabiberi ilave edilerek pigirilir. Bu sirada mayalanmig
hamur 4 bezeye ayrilir. Merdane ile tabak blyUkligunde acilir. hamur daha bosken kenarlari ice dogru kivrilir.
Orta kismina i1spanaklar konur.lizerine kasar peyniri rendelenir. Ispanaklarin tam orta kismina yumurta kirilir.
Ispanaklarin Uzerine tereyadi konularak firina verilir.
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