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YUMURTALI ISIRGANOTU KAVURMASI

1 bag isirganotu

2 adet orta boy kuru sogan ya da 4-5 adet taze sogan
2 adet yumurta

4 yemek kagig! sivi yag

Tuz

Isirganotlarini mutlaka plastik eldiven giyerek bol suda yikayalim. lyice yikadigimiz otumuzu derin bir kapta
sirkeli suda 5 dakika kadar bekletelim. Tavamiza sivi yagimizi koyalim ve kip kip dogradigimiz soganlarimizi
ilave edip kisik ateste pisirmeye baslayalim. Suyunu slizdigimiz isirganotumuzu iri iri dograyalim ve
seffaflasan soganlarimizin Ustiine koyalim ve kisik ateste kavurmaya devam edelim. Otumuz hafif suyunu
saldigi sirada tuzunu ilave edelim. Isirganotu suyunu ¢ektiginde yumurtalarimizi kirip ilave edelim ve karigtiralim.
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