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YUMURTALI FASULYE

Hamide Oztiirk

1/2 kg Gali Fasulyesi

3 Adet Yumurta

1 Adet Kuru Sogan

2 Gorba Kasig Zeytinyag
2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Fasulyeleri ayiklayip yikadiktan sonra kiiguk kiiglk dograyalim. Kaynar suya atip 15 dakika haslayalim. Suyunu
siizlip kenara alalim. Ayri bir teflon tencerede kiip kiip dogradigimiz soganlari zeytinyaginda pembelegtirelim.
Uzerine haslanmig fasulyeleri ekleyip 5-10 dakika kavuralim. Pismesine yakin, ayri bir kapta tuz ve karabiber
ekleyerek ¢irptigimiz yumurtalari ilave edelim. Yumurtalar pigince tahta kasikla alt Ust edip servis yapalim.
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