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YUMURTALI TAZE FASULYE KAVURMASI

Malzemeler

500 gr taze yesil fasulye

50 gr tereyadi (5 yemek kasigi zeytinyadi da kullanabilirsiniz)
2 adet orta boy kuru sogan

4 dis sarimsak

1 cay kasidi tuz, karabiber, pul biber

4-6 adet yumurta

Hazirlanisi

Fasulyeleri ayikladiktan sonra birer santim boyunda dilimleyin. Bol tuzlu kaynar suda iyice yumusayincaya kadar
haslayip stzin.

Diger taraftan, soganlari incecik yemeklik dograyin, sarimsaklari piring tanesi btyUkligtnde dilimleyin.

Yagdi genis bir tavaya koyup orta isili ateste eritin ya da kizdirin. Sodanlar ve sarimsaklari ekleyip karigtirarak
4-5 dakika kadar kavurun. Stzdugiiniz fasulyeleri katip karigtirmaya devam ederek 2-3 dakika daha
kavurun.Tuz ve biberleri katin.

Ocagin altini kisip yemegin icine kasikla 4 ya da 6 bogluk ag¢in. Bu bosluklara yumurtalar kirin. Tavanin tizerini
bir kapakla kapatin ve 4-5 dakika, yumurtalar katilasincaya kadar pisirip ocaktan alin. Sicak sicak servise
sunun.
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