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YUMURTALI FASULYE KAVURMA

750 gr taze fasulye

250 gr pirasa

4 corba kasigi tereyagi (60 gr)
6 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklayin ve ¢apraz kig¢ik pargalar halinde (Baklavaya benzer sekilde) kesin. Tuzlu
suda, agzi kapali bir tencerede, 15 dk kadar haglayin. Fasulyelerin fazla yumusamamalarina dikkat edin.
Pirasayi ¢cok ince dograyin.

Tereyagini buyUk bir tavada eritin ve dogranmig pirasayi ekleyip, 2-3 dk sote edin.

Haslanmis taze fasulyeyi de ekleyip, 10 dk daha kavurmaya devam edin.

Yumurtalar el mikseriyle ¢irpin ve pirasali fasulye karigimina ilave edip, 3-4 dk daha, devamli karigtirarak,
pisirin.

Tuz ve karabiber katip, hemen servis yapin.
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