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YUMURTALI TAZE FASULYE KAVURMASI

Yarim kilogram taze fasulye
Soguk su

1 adet sogan

3 yemek kasi@i sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 adet yumurta

Fasulyeleri temizleyip istedigimiz sekilde kiralim ve kaynayan suyun icerisine koyalim. Uzerine tuz ekleyerek
karistirdiktan sonra yumusayana kadar haglayalim. Daha sonra haslanan fasulyeleri, soguk su dolu bir kaba
alalim ve goklayalim. Tencereye sivi yag koyalim ve yemeklik dogradigimiz sogani ekleyerek kavuralim.
Haslayip sokladigimiz fasulyeleri de ekleyerek kavurmaya devam edelim. Baharatlari da ilave edip kavurmaya
devam edelim. Yumurtalari ¢irpalim ve fasulyelerin Gzerine ilave edelim, pisene kadar karigtiram. Yumurtalar
pistikten sonra ocaktan alalim ve servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:166272 « adi:Yumurtal Taze Fasulye Kavurmasi « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 09:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-fasulye-kavurma-vt16486
http://www.tcpdf.org

