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YUMURTALI EV MAKARNASI

https://turkinfo.hu

Tojasos nokedli

Makarna igin:
0,5 kg un

3 adet yumurta
Tuz

Siviyag
Ustine:

6 adet yumurta
Siviyad

Tuz

ilk dnce blyiik bir tencerede tuzlu su kaynatiyoruz. Yumurtalari bir kapta tuzla ve biraz su ile ¢irpiyoruz, sonra
unla karistiriyoruz. Gok karistirmamiza gerek yok!

Bu yumusak hamuru kesme tahtasinin Gzerinden bigakla, veya fotograflardaki aletle nokedli
nokedli_szaggato_6_kaynayan suya parcaliyoruz ve karigtirarak hasliyoruz. Haglanmis makarnayi stizdikten
sonra soguk su ile mutlaka duruluyoruz, yoksa birbirine yapigir. Biraz siviyag ekleyerek karigtiriyoruz.

Uzerine koyacagimiz yumurtalari tuzla ¢irpiyoruz ve genis bir tencerede kizdiriimig siviyada ekliyoruz.
Makarnayi ilave edip yumurtayla karistiriyoruz ve yumurtanin sertlesmesini bekliyoruz. Yemegimiz hazir.

Not: Macaristan[?lda bu yemek yaninda marul salatasiyla sicak servis edilir.
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