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YUMURTALI EKMEK USTU

4 dilim eksi maya ekmek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet yumurta sarisi

1 corba kagigi hardal

1 cay kasigi taneli hardal
1 tath kasidi limon suyu
2 cay kasigl karabiber
2 cay kasigl tuz

16 yaprak

Yedikule marul

4 adet yumurta

2 adet Arnavut biberi

Vs cay kasigi karabiber
1-2 dal kekik; tuz; yumurtalari haglamak igin elma sirkesi

Once Hollandez sosa benzer bir sos yapacagiz. Bir tavada 2 gorba kagiJi tereyadini eritin. 1 adet yumurtanin
sarisini bir kaba alin ve igine 1 corba kasigi hardal ekleyip, Argelik el blender[?]i ile girpmaya baglayin.

Tavadaki erimis tereyadini azar azar sosa akitin ve ¢irpmaya devam edin. Ayni mayonez yapar gibi, sos
tereyagi ile birlestikce kabarmaya bagslayacak. Arada yagi eklemeyi kesip ¢irpmaya devam edin ki yumurta
kesilmesin.

Sos kivam almaya baslayinca sirasiyla 1 ¢ay kasigi taneli hardal, 1 tatl kasidi limon suyu, 1/2 cay kasigi
karabiber ve tuz ekleyin.

Yumurtalar pigirmek icin gilbirdan tanidigimiz bir ydntem uygulayacagiz. Tencereye kettle[?ldan sicak su koyun
ve igine elma sirkesi ekleyip, kaynayan suya yavasca yumurtalar kirin. Yumurta yaklasik 1-2 dakika
haslanacak. Burada amacimiz yumurtanin beyazini pisirmek ama sarisint mimkun oldugu kadar civik birakmak.
Lezzeti artirmaya yardim edecek Yedikule marullari, yaptiginiz sosun bir kismi ile glizelce karistirin. Sonra
ekmek kizartma makinasinda iyice kitir kitir olana kadar kizarttiginiz eksi mayali ekmek dilimlerinin Gzerine biraz
sos slirlin ve Ustline marullar yerlestirin. En iste 1[Zler adet yumurta koyup, biitiin ekmeklerin (izerine kabaca
kestiginiz 2 adet Arnavut biberi, 4 cay kasidi karabiber ve 1-2 dal kekigi paylastirarak ekleyin.
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