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YUMURTALI EKMEK

3 adet yumurta

8-10 dilim bayat ekmek
1/4 su bardagi kadar sit
Karabiber, tuz, kekik
Siviyad

Genisge bir kasede yumurtalari girpin. igine siiti, tuzu ve diger baharatlari ekleyip tekrar karigtirin.

Ekmek dilimlerini tek tek yumurtali karisima batirip 5 saniye kadar gekmesi i¢in bekleterek bagka genis bir
tepsiye dizin. En son orta boy bir tavada ince bir tabaka olacak sekilde yarim cay bardagi kadar siviyagd koyup
kizdirin. Dilimleri her iki tarafini kizartin. Eger tavadaki yag biterse azar azar ilave edip kizartmaya devam edin.
Sicak veya ilik olarak kahvaltilarda veya c¢aylarin yaninda ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 14.03.2024
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