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YUMURTALI EKMEK

4 adet kizarmig tost ekmegi
4 adet yumurta

1 corba kasigi katiyad
Yeteri kadar tuz

Karabiber

Nane

Tost ekmegi dilimlerinin ortasini kasikla bir yumurta sarisindan biraz biyikge oyup, delmeden ¢ikariniz. Bir tava
icine kati yagi koyup eritiniz. Ekmek dilimlerinin oyuk kismi alta gelecek eskilde tavaya koyup kizartiniz.
Dilimlerin o yizl kizarinca ters yiz ediniz. Yumurtalari hazirladiginiz oyuklara kiriniz. Tavanin Gzerini kapatip,
beyazlarin katilagsmasina kadar pisiriniz. Sarilar hafifge sertlesince atesten aliniz. Tuzunu, karabiberini, nanesini
ekip sicak sicak ikram ediniz.

Not: Ekmeklerde yuva acarken sakin delmeyiniz. Dilimler biraz kalin olmalidir. isteyen ekmegi 1zgarada kizartip
teflon tavada yumurtalar kirip pisirebilir. Yumurtaya karabiber yakisir unutmayin.
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