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YUMURTALI EKMEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:

5 yemek kagsidi sivi yag

Yumurtalari derin bir kaseye kirin ve tuzu ekledikten sonra bir tel girpici ile giizelce girpin.

Ustlne sUtd ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Son olarak unu ilave ettikten sonra bir tel ¢irpici ile glizelce ¢irpin.

Yumurtall karisim hazir olacak.

Bayat ekmegi dilimleyin.

Dilimleri arkali 6nlu iyice bulanacak sekilde yumurtali karisima bulayin.

Isinmis kizartma tavasina sivi yagi ekleyin ve yumurtaya buladiginiz ekmekleri arkali 6nlt gtizelce kizartin.
Bir servis tabagina aldiktan sonra sicak sicak servis edin.
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