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YUMURTALI EKMEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 dilim ekmek

4 adet blyuk boy yumurta

1/4 su bardagi st

Tuz ve karabiber

2 yemek kagigi tereyagi veya sivi yag

Istege bagl olarak rendelenmis peynir, yesillik veya baharatlar

Bir kase icerisinde yumurtalar ve st ¢irpilir. Tuz ve karabiberi de eklenerek iyice karigtirilir.

Ekmek dilimleri bu karigima batirilir ve her iki tarafinin da iyice emmesi saglanir. Dilimler fazla bekletimemeye
0zen gosterilmeli, aksi halde ¢gok yumusayabilir.

Genis bir tavada tereyadi veya sivi yag orta ateste isitilir. Ekmek dilimleri tavaya yerlestirilir ve altin rengi olana
kadar her iki tarafi da kizartilir. Yaklasik 2-3 dakika her tarafi icin yeterli olacaktir.
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