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YUMURTALI EKMEK

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

1 adet bayat ekmek

3 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut
1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:
Siviyag

Oncelikle ekmegimizi ne ¢ok ince ne de ¢ok kalin olacak sekilde ok pargalamadan dilimleyelim.

Ardindan genis bir tabada yumurtalan, siti ve tuzu da alarak ¢irpalim. )
Yumurtalarimizi giizelce ¢irptiktan sonra dilimledigimiz ekmekleri hazirladigimiz sosa batiralim. On ve arka
yUzunu ¢ok bekletmeden hizlica yumurtaya bulayalim.

Tavaya sivi yagi alalim ve kizdiralim. Yag kizdiktan sonra sosa buladigimiz ekmeklerimizi tavaya yerlestirelim ve
orta ateste kontrollU bir sekilde pigirelim.

Alt yuzii pigen ekmeklerimizi gatal yardimi ile ters gevirelim ve bu yiziniin de pismesini saglayalim.

Iki yizi de glzelce pisen ekmeklerimizi haviu kagit serdigimiz tabaga alalim. Tium ekmekler bitinceye kadar
pisirmeye devam edelim.
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