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YUMURTALI EKMEK

10 dilim bayat ekmek

4 adet yumurta

2 yemek kagsidi sut

Yarim ¢ay kasigi toz biber ve nane
Yarim ¢ay kagigindan da az tuz
Kizartmak i¢in sivi yag

Derin bir kabin iginde dért yumurtay! iyice girpin.

Icine tuz ve baharatlari ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Ardindan situ ilave edip bir dakika daha ¢irpma islemi yapin.

Son olarak ekmekleri bu hazirladiginiz sosa batirin.

Orta ateste actiginiz ocagdin tizerine bir tava koyun igerisine bir su bardagd sivi yag ekleyin. Ekmegin
yapismamasi i¢in yagin tam kizmasi lazim.

Akabinde yumurtali ekmekleri gevirerek kizartiniz.

Kizaran yumurtali ekmekleri tavadan alip kalin bir pegetenin (izerine koyunuz.

Yagini ¢ektikten sonra servise hazir.

Not: Yumurtanin igindeki mukoz kivaml maddenin tamamen kaybolmasi igin ¢irpma isleminin iyi olmasi lazim.
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