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YUMURTALI EKMEK

1 adet bayat ekmek
3 adet yumurta

Tuz

Siviyag

Bayat ekmegimizi ne ¢ok ince ne de ¢ok kalin olmayacak sekilde dikkatlice dilimleyelim.

Yumurtalari genis bir kasede ¢irparak tuz ilave edelim.

Teflon tavada sivi yagi 1-2 dakika kizdiralim.

Ekmeklerin her iki ylizin0 yumurtaya bulayalim ve ¢ikartalim.

Sirayla yumurtaya buladigimiz ekmekleri tavaya alalim ve 2 dakika kizartincaya kadar gevirerek kizartalim.
Kizaran ekmeklerimizin fazla yagini gekmesi igin kagit havlu serili bir tabaga alalim.

Tdm ekmeklerimizi bu sekilde kizarttiktan sonra servis tabagina alalim ve servis edelim.
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