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YUMURTALI EKMEK
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Kisi sayisI kadar yumurta

Yumurtalari iyice ¢irpin. Uzerine siit ve tuzu da ekleyip iyice karigtirin. Ekmegi ince ince dilimledikten sonra
dilimlerin her iki tarafini yumurtali karigima batirin. Bir tavada siviyagi kizdirin ve sosu ¢eken ekmekleri kizartin.
Bir tavada tereyagini eritin ve ikiye kesilmis sarimsagi tavada gezdirip atin. Yumurtalari dikkatlice kirin ve
dagitmadan pisirin. Pisen yumurtalari yumurtali ekmeklerin Gzerine yerlestirerek servis yapin.

Not: Kizarttiginiz yumurtali ekmeklerin bir kismina yumurta pisirmeniz yeterlidir. Uzerine yumurta koydugunuz
ekmekleri 1 Kigilik distnebilir, diger kizarmig ekmekleri servis tabaginda birakabilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.06.2023
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