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YUMURTALI EKMEK

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet bayat ekmek

4 adet yumurta

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kasigi kekik
Yarim ¢ay kasigi nane
Yarim ¢ay kagigi pul biber

3 yemek kasigi aygicegdi yad

Yumurtalari iyice ¢irpin. Igine tuz, karabiber, kekik, nane ve pul biber ekleyip ¢irpmaya devam edin. 1,5
santimetre kaliniginda dilimlediginiz ekmeklerinizi yumurtaya 6nli arkali batirin. Ekmegin yumurtay! iyice
cekmesi igin kisa bir slire bekletin.

Bu esnada tavanizi iyice kizdirin. Igine aycicedi yagini ekleyip yagi da isitin. Ekmekleri yumurtadan ¢ikarip
hemen kizgin yada atin ve her iki tarafini da rengi altin sarisi olana dek kizartin. Yagdan aldiginiz ekmekleri kagit
havlu Uzerinde 1 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.

Arzu ederseniz yumurtaya baharatlar eklemeden yapabilir, bal, recel gibi bir eglikgiyle servis ederek tatl bir
kahvaltilik elde edebilirsiniz.
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