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YUMURTALI EKMEK

6 dilim ekmek (tercihen ¢ok taze ve yumusak olmayan)
1 tath kasigi bal

2 yemek kasigi pudra sekeri

Y2 cay kasigi targin

1 paket vanilya

1 su bardag st

3 adet yumurta

1 ¢cimdik muskat

1 ¢cimdik tuz

1 kase ahududu ve bdguartlen

1 yemek kasidi ¢ekilmis ceviz igi
Kizartmak igin tereyagd

Sat, yumurta, tuz, targin, vanilya ve muskati derin bir kapta ¢irpici yardimiyla karigtirin. Ekmekleri genis bir kaba
yayip Uzerlerine ¢irptiginiz karigsimi dokiin. Ekmekleri masa yardimiyla ¢evirerek 10 dakika kadar bekletin.
Tavayi ocaga alip 1sitin.

Isininca tereyagi ve beklettiginiz ekmekleri ilave edip maga yardimiyla gevirerek iki taraflarini da 3[?ler dakika
kizartin. Kalan ekmekler igin de ayni iglemi tekrarlayin. Kizartti@iniz yumurtal ekmekleri biiyik bir tabaga alin.
Uzerilerine ¢ekilmis ceviz igi, bal, ahududu ve bdgirtlen ekleyip pudra sekeri serpin.
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