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YUMURTALI EKMEK ASI

Bayat ekmek dilimleri kip seklinde dogranip firinda kitirlagtirilir. Piyaz dogranmis sogan, bir tavada yarim ¢ay
bardad sivi yag ile pembelestirilir. 1 corba kasigi sal¢a ve 1 ¢ay bardagi su eklenip birkag dakika kaynatilir.
Dogranmig ekmekler, soganlar ile karigtirilip tavanin kenarlarina gekilir. Tavanin ortasina 2 yumurta Kirilir.
Uzerine tuz ve karabiber ekilir. Tavanin kapagi kapatilarak, yumurtalarin pismesi beklenir. 4 dig sarimsak
doévilip yodurda katilir. Sarimsakli yogurt servis tabagina alinir. Uzerine, tavadaki pismis olan yumurtali ekmek
asl, bozulmadan ¢ikarilir. 1 corba kasigi erimis margarinde yeterli miktarda kirmizi pul biber hafif¢e yakilir.

Biberli yag, yemegin tzerine gezdirilir.
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