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YUMURTALI EBEGUMECI

1 demet ebegiimeci

2 adet yumurta

2 adet taze sogan

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi tuz

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Ebegimeci iyice yikandiktan sonra kisa stre haglanir. Suyu iyice stzilir. Bigakla Uzerinde gegirilir. Tavaya
zeytinyadi konur, ebegiimeci ve kiyilmig taze sodan ilave edilir. Bir kas dakika kavurduktan sonra yumurtalar
kirilir, tuz ve pul biber eklenir. Yumurtalar dagilana kadar kanstirlir. Donunca ocaktan alinir.
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