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YUMURTALI DOMATES DOLMASI

http://www.hurriyet.com.tr

4 buyUk boy domates

4 yumurta

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 su barda@ domates piresi

Yarim su bardagi sicak su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Domatesleri yikayip kisimlarini kapak yapacak sekilde kesin. igini kasikla oyun ve tuz, karabiber ekin. Dolmanin
icini hazirlamak igin zeytinyagini kizdirdiktan sonra domates puresini dokip birka¢ dakika pisirin ve sicak su
ekleyip kaynatin.

I¢ini oydugunuz domateslerin igine rendelediginiz kasarlari doldurun ve firin tepsisine dizip iclerine birer tane
yumurta kirin. Tuz ve karabiber ekip, domates sosunu tizerlerine dokdin.

Onceden isitiginiz 200 derece firinda 10 dakika pisirdikten sonra firndan ¢ikarir gikarmaz ekmekle dalin.
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