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YUMURTALI DILBIRAN MANTARI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Dilbiran mantari 1 kilogram
Kirmizi biber 1 adet

Yesil biber 1 adet

Yumurta 1 adet

Un 1 yemek kasig

Siviyag 1 cay bardagi

Tuz 1 yemek kasig

Baharat (istege gore) 1 tath kasig

Mantarlar temizlendikten sonra haglanir. Yumurta, un, tuz ve baharat katilarak koyu kivamda sos yapilir. Yapilan
sosun i¢ine haglanan mantarlar ve biberler katilir.
Mantarlar iyice sosa bulandiktan sonra kizdirilan yagin igine atilir ve kizartilir. Sicak servis yapilir.
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