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YUMURTALI DANA RULO

Malzemesi:

4 adet dana biftegi

2 cay kasigi hardal

4 dilim salam

Limon suyu

4 adet haglanmig yumurta
50 gr. margarin.

Ketcap

Maydanoz

Hazirlanisi:

Dana bifteklerinin tizerine hardal siiriin. Her biftegin Gizerine bir dilim salam yerlestirin. Uzerine limon suyu
serpin. Yumurtalarin kabuklarini soyun ve etlerin ortasina birer yumurta yerlestirin. Etleri rulo haline getirin, birer
¢Op ile rulolari tutturun, margarini tavada kizdirin. Yumurtali rulolari bu yagda 20 dakika kizartin. Rulolari enine
olarak ikiye bdllp, bir servis tobagdina yerlestirin. Domates ketcapini rulolarin gevresine dagitin. Kiyilmig
maydanoz ile sUsleyerek servis yapin.
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