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YUMURTALI COREKLER

1/8 It st

50 gr margarin
75grun

1 tutam tuz

3 yumurta

100 gr siyah zeytin

Gorekler icin sut, yag ve tuz koyularak, un bir defada bogaltilarak hamur kaptan ayrilincaya kadar karigtirilir.
Yaglanan firn tepsisine ceviz biyukliginde pargalar halinde siralanip, kapagi hafifge agik birakilmak sartiyla,
250 derece isidaki firinda iyice pismeden firindan ¢ikarilir. Ustleri kapak halinde kesilip, i¢leri oyulur. Hepsinin
iclrine aldidi kadar ¢irpilmis yumurta, tuz ve biber ekildikten sonra kapaklar kapatmadan tekrar firina strulir ve
15-20 dakika tutulup ayrica isitilmig olan kapaklar kapatilir. Domates ¢orbasiyle ¢ok lezzetli olur.
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