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YUMURTALI CORBA

Malzemesi:

1/2 kg. kugbasi et

6 bardak su

1 sogan

1 havug

1/2 demet maydanoz
tuz

100 gr. kasar peyniri
2 ¢orba kagi@! limon suyu
1/4 demet maydanoz
2 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Et parcalarini yikayin ve verilen miktarda su ile birlikte bir tencereye koyarak etler yumugayincaya kadar pisirin.
Kuguk parcalar halinde kesilmis sebzeleri de katin ve 30 dakika daha kaynatin. Ozerinde meydana gelen
kdépugu ara sira suzgeg ile alin. Bu arada yumurta sarilarini rendelenmis kasar peyniri ve limon suyu ile birlikte
bir kabin icinde cirpin. Gorbayi kisik ateste kaynatmaya devam ederken, yumurtayi karistirarak gorbaya ilave
edin. Kiyilmig maydanoz ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:33023 « adi:YUMURTALI CORBA + génderen:zembil « indirme tarihi:02.04.2025 - 07:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-corba-vt24279
http://www.tcpdf.org

