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YUMURTALI COKELEK (SAMSUN)

Samsun Kltdr ve Turizm Madarluga

Cokelek Yeteri kadar
Tereyadi 2 Yemek kasigi
Yumurta 1 Adet

Kuru sogan 1 kiicik boy

Dogranmig kuru sogan yagda oldurilir. Gokelek eklenerek gevrilir. Yumurta kirilir. Yumurta pisince ategten
alinir. Ustlne eritilmis tereyadi gezdirilir.

Not: Diger yapim sekli: Cokelek yagda eritilir. icine yumurta kirilir. Yumurta pisince atesten alinir.
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