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YUMURTALI GIG KOFTE

2 su bardagi ince bulgur

3 ¢orba kagsiJi biber salgasi

4 sap taze sogan

2 adet sivri biber

3 corba kasiJi nar eksisi

1 limon

Yarim demet maydanoz

Tuz, karabiberi, kirmizi pul biber, kimyon
3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd

Genis bir kabin igine bulguru, salgayi ve az miktarda soguk suyu ekleyip yogurun. Bulgurun rengi degisince
icine Kiyilmig maydanoz, taze sogan ve sivri biberi Gzerine ilave edip yogurmaya devam edin. Tereyagini tavada
eritip Uzerine ¢irpiimis yumurtayi ekleyin. Omlet gibi pisirin ve hemen bulgurun i¢ine ilave edin. Uzerine
baharatlari ve limon suyunu ekleyin. Bu karisimi yumurtalar yok oluncaya kadar yogurun. Daha sonra elinizle
sikip sekil verin. Marul yapraklariyla beraber servis tabagina alip ikram edin.
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