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YUMURTALI CiG KOFTE

1/2 kg. ince bulgur

2 kaslk biber salgasi

4 yumurta

1 adet kuru sogan

2 tutam maydanoz
Karabiber

Pulbiber

1 kasik domates salgasi

Bir tavada yag eritilir. Yumurtalar ¢irpilarak eriyen yaga ilave edilir ve pisirilir. Baharatlar salca ile karigtirilir. Bu
karigimin icinde bulgur eklenerek yogrulur. Bir su bardagina yakin su konulur. Yesillikler dogranir. Yumurtanin
yagindan da ilave edilerek yogurma islemine devam edilir. Yesillikler ilave edilir, karigtirilir. En son olarak pisen
yumurta eklenip, yumurtalar ezilmeyecek sekilde karistirilip servis tabagina sekil verilerek sunumu yapilir.

ML® Cig Kéfte icin tiklayin

Fotograf "Mehmet Celik" tarafindan génderildi. 11.05.2020
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