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YUMURTALI BULGUR KOFTESI

2 su bardagi kéftelik ince bulgur
1/2 ¢orba kasigi salga

2 yumurta

1 demet maydanoz

1 orta boy sogan

1 tath kasigdi tuz,

1 cay bardagi siviyag

1/2 cay kasig karabiber

Bulguru bir tencereye koyup tzerine 1 su bardag@i sicak su dékindz. Kapagini értlip yarim saat bekletiniz.

Bir kaba yumurtalar 6rtecek kadar su konup kaynatiniz. Yumurtalari rafadan pigiriniz. _
Bulgura rendelenmis sodan, yag, sal¢a, tuz ve karabiber katip yogurunuz. Yumurtalar ilave edip yediriniz. Ince
kiyilmig maydanoz katip karistiriniz. Servis tabagina bosaltip domates dilimleri ile stsleyiniz.

ML® Yumurtah Kofte icin tiklayin
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