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YUMURTALI ARAPSACI KAVURMASI (IZMIR)

Deniz Adigizel

1 demet Arapsagi

Tuz

1 tath kasidi pul biber

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi salca

Oncelikle tavaya zeytinyadi alinir ve ardindan ince dogranmis sogan eklenir. Tuz da eklenerek kavrulur.

Tuz daha ¢abuk kavrulmasini saglayacaktir.

Sogan pembelestikten sonra dogranmis Arapsaclari da eklenerek karistirlir ki altta kalip yanmamasi saglansin.
Bu arada ocagin alti da kisik atese alinir.

Kapagdi kapatilir ve kisik ateste pismesi beklenir.

Pistikten sonra pul biberini de atip yumurtasi ilave edilerek karistirilir, ardindan ocak kapatilir.
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