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YUMURTALI ACI OT (MUGLA)

1 bag aci ot

1 adet kuru sogan

3-4 adet taze soganin yesil kisimlari
2 adet yumurta

Siviyag

Tuz

Pul biber

Karabiber

Once aci otlari bol suyla yikiyoruz. Sonra en ucundan baglayarak elimizle kiriyoruz. Sapina geldigimizde cit diye
kirlmayan kart kisimlari atiyoruz. Ardindan soganlari dograyip soteliyoruz. Soganlarin rengi dénlince aci otlari
ekliyoruz. Kisik ateste iyice yumusayana kadar, arada bir tahta kasikla karistirarak pisiriyoruz. Ancak ¢ok sik
karistirmamaya ¢alisiyoruz. Pistikten sonra tuz, iki yumurta, pul biber ve karabiber ekliyoruz. Yumurtalar pigince
altini kapatiyoruz.
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