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YUMURTA-YI HUMAYUN

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet yumurta

50 gram tereyagi

100 gram beyaz peynir veya kasar peyniri (rendelenmis)

4-5 dilim pastirma

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi krema (istege bagl, yumurtayi daha yumusak yapmak igin)

Tavaya tereyagini ekleyin ve kisik ateste eritin.

Toz kirmizi biber, karabiber ve kimyonu tereyagdina ekleyerek birka¢ saniye kavurun.

Baharatli tereyagdina pastirmalari ekleyin ve hafif¢e kizartin.

Yumurtalar tavaya kirin ve sarilarini dagitmadan pisirin.

Krema eklemek istiyorsaniz, yumurtalarin Gizerine gezdirin.

Yumurtalar hafifce pismeye bagsladiginda tzerine rendelenmis beyaz peynir veya kagar peyniri serpigtirin.
Tavanin kapagini kapatip peynirin erimesini bekleyin.

Yumurtalar tam kivaminda pistikten sonra ocaktan alin.

Yaninda sicak pide veya ekmekle birlikte servis edin.
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