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YUMURTA-YI HUMAYUN
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3 yemek kagigi sivi yag

3 yemek kagsiJi tereyagi

3 adet sogan

1 tath kasigi esmer seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1/2 gay kagigi toz biber

1/2 gay kagigi yenibahar
14 dilim ¢emensiz pastirma
4 adet yumurta

Genis bir tava igerisine yagdlar alin ve kizdirin. Daha sonra piyazlik dogranmis sodanlari igerisine ekleyin ve
kavurun.

Ardindan esmer sekeri de ekleyerek karamelize olana kadar ara ara karistirarak kisik ateste pisirin.
Baharatlar da ilave edin ve giizelce karigtirin.

Gemensiz pastirmalari soganlarla beraber 1 dakika boyunca karistirin. Soganli karisima yumurtalari eklemek
icin 4 adet cukur agin.

Bosluklara yumurtalar dagitmadan kirdiktan sonra kisik ateste pisirin.

Yumurtalar pistikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Osmanl déneminde padisahlarin gézdesi hatta bir hanedan gelenegi olan Yumurta-y1 Hiimayun, Fatih
Sultan Mehmet'in de en sevdigi yemekler arasindaymis.
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