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YUMURTA YATAGINDA ZEYTINYAGLI PIRASA

2 kaslk zeytinyagi

1 klclk pirasa, dogranmis (beyaz ve acik yesil sadece parc¢a)
2 dis sarimsak, kiyilmig

2 kasik tereyagi

4 yumurta

1/4 dogranmis feslegen

4 yemek kasigi krema

Tuz

Karabiber

Kiguk bir tencerede, orta ateste, zeytinyagini isitin. Pirasa ve sarimsaklari ekleyin ve kizarana kadar 5-7 dakika
sote edin. Kenara koyun. )

Daha sonrasinda tereyagdini eritip yumurtalari kirin. Uzerine kapak kapatarak pisirin.

Yumurtalarda pisince bir servis tabagina yumurtalarla birlikte pirasalar Gzerine krema ve baharat serperek
ikram edin.
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