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YUMURTA TURSUSU (KIBRIS)

Oguz M. Yorgancioglu

Yumurtalar iyice kaynatildiktan sonra sogumaya birakilir. Soguyunca dikkatlice soyulur. Bitiin olarak kavanoza
konur. Igine bir yemek kasigi tuz ve bir iki dévilmemis karabiber konur. Sonra onlari 6rtecek kadar sirke
doévilip kavanoz sikica kapatilir, iki hafta sonra yenmeg@e hazirdir. Tursu yumurtalar pargalar halinde kesilip
Uzerine karayag dokulerek yenir.
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