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YUMURTA TIRIDI

1 adet bayat ekmek
Yarim kg kugbasi et

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet sogan

3 adet yumurta

5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Etin Gzerine su ve tuz konur, yumugayana kadar haglanir. Yarim daire seklinde dogranmig sogan tereyaginda
pembelesgtirilir. Uzerine haglanmis et, suyuyla konur. Diger yanda kuru ekmekler parca parga kesilir, bir kaba
konur. Yumurta cirpilir, kaynamakta olan sulu karigsima akitilir. Ekmeklerin Gzerine karigim dokdaldr.
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