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YUMURTA TATLISI (YOZGAT)

https://www.kulturportali.gov.ir

3 Yumurta

2 Yemek kasigi yogurt

1 Paket hamur kabartma tozu
Aldiginca un

Serbeti:

4 Su bardagi toz seker

5 Su bardagi seker

Birkag damla limon suyu

3 yumurta derin bir kasede ¢irpilir. Daha sonra yogurt ilave edilir. Ardindan iki kasik un koyulup ¢irpilir. Bu islem
ug, dort kez tekrarlanir. Kabartma tozu bir miktar unla karilarak karigsima eklenir. Derin bir kizartma tavasinda
1,5 kiloya kayin sivi yag kizdirilir. Hazirlanan hafif kivamli karigim bir tath kasidi yardimiyla kizgin yagin igine
lokma lokma birakilir. Pembelegince alinir. Tath sogukken, Ilik serbet lizerine dokiillir. Yarim saat dinlendirilir.
Uzeri hindistancevizi ile sUslenir.
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