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YUMURTA TATLISI (SABANOZU CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

6 yumurta

3 kasik un

2 kaglk nigasta
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

Yumurtalar kirilarak sarisi ayri, beyazi ayri bir kaplara konulur.

Yumurtanin dnce sarisi, sonra beyazi ayri ayri ¢irpllir.

Cirpilan beyazin igerisine yumurtanin girpilan sarisi, un ve nisasta konularak ¢irpilmaya devam edilir.

Yag ile kizdirilan tepsiye dokilerek 230°C[?lde 1sitiimig firinda 40 °C[?lde pisirilir (pisirme sirasinda firnin kapagi
aclimamalidr).

Kaynatilan seker serbeti, pisirilen yumurta tatlisinin Gzerine ilik olarak dékaldr.
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