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YUMURTA TATLISI

4 adet yumurta,

2 ¢orba kasiJi yogurt,
yarim cay bardagi siviyag,
1 cay kasigi karbonat,

1 su bardagi un,

yarim su bardagi hindistancevizi,
Kizartmak igin:

2 su bardadi siviyag,
Serbeti igin:

3.5 su bardagi tozseker,
4 su bardag su,

5 damla limon suyu

Hazirlik olarak serbeti hazirlayin. Bunun igin tencerede 3.5 su bardagi tozseker ve 4 subardagi suyu kaynatin.
Serbeti koyulasmadan ocaktan alin. 5 damla limon suyunu ekleyin. Sogumaya birakin. Derince bir kaseye 4
adet yumurtayi 2 corba kasigi yogurdu, 1 cay kasigi karbonati ve yarim ¢ay bardagi siviyagi koyup iyice
karistinin. 2 su barda@i siviyadi tavada kizdirin. Hazirladiginiz boza kivamindaki hamurdan, yagin icine kasik
kasik atin. Cevirerek kizartin.

Tavadan aldiiniz tathlar soguttugunuz serbetin icine birakin. Tatllar serbeti ¢ekince, hindistanceviziyle
sUsleyip servis yapin.
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