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YUMURTA TATLISI (CANKIRI)

Cankiri il Kiltdir ve Turizm MUdarlGgii

12 adet yumurta

2 yemek kasigi un irmigi
5 su bardagi seker

4.5 su bardagdi su

12 adet yumurta sarisi ve beyazi ayrilarak farkl kaplara konulur. Yumurtanin beyazi kar rengini alacak sekilde
¢irpilir ve koyulagtirilir. Yumurtanin sarisi da ayri bir kapta iyice ¢irpilir ve yumurtanin beyazina katilir. 2 kagik un
irmi@i ilave edilerek karigtirilir. Yaglanmig kaliplara dokilerek énceden kizdirilmig firina strtilir. 150 C’de 35
dakika pisirilir ve sogutmaya bekletilir. Bir tencereye 4.5 su bardagi su konur ve kaynatilir. Kaynadiktan sonra 5
su bardadi seker ilave edilir. Koyuluncaya kadar kaynatilir. Serbet sogutulmaya alinir. Tatliya serbet ilik olarak
ilave edilir ve servise sunulur.
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