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YUMURTA TATLISI (CANKIRI)

https://www.kulturportali.gov.tr

12 yumurta

6 yemek kasigi un

1 tath kasidi toz seker
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

Yumurtalarin aki ve sarisi ayrilarak yumurta aklarinin igerisine 1 tath kasigi seker konup, kar haline gelinceye
kadar ¢irpilir (Tencere ters gevrildiginde karigsimin dékilmemesi gerekir). Yumurta sarilari biraz ¢irpildiktan
sonra yumurta akinin igerisine katilip iyice ¢irpilir, ardindan un konularak iyice yedirilir. Bunlar hazirlanirken diger
tarafta kullanilacak tepsinin igine kizdiriimig tereyadi konularak tepsi yaglanir. Yaglanan tepsinin icine karigim
dokilerek 6nceden isitilmis firina sdrdilir. Firinda hig agiimadan 170 ¢C[?lde 45 dakika pigirilir. Baska bir kapta
hazirlanan sicak serbet dokuilerek hafif sogumasi beklenir ve servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:115841 « adi:Yumurta Tathisi (Cankiri) « génderen:Goksen  indirme tarihi:02.04.2025 - 06:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurta-tatlisi-cankiri-vt22907
https://www.kulturportali.gov.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/yumurta-tatlisi-cankiri-115841.jpg
http://www.tcpdf.org

