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YUMURTA SOSLU SPAGETTI

500 gr 0 numara gubuk makama (haslanmis, sizilmUs ve sicak tutuimus)
45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

125 gr salam (kenarlarmdaki ince zarlar alinip, kiicik pargalara kesilmis)
3 ¢corba kagsigi krema

3 yumurta

125 gr (1 su bardagi) kasar peyniri rendesi

1/2 cay kasigi tuz

1/4 cay kasig karabiber

KugUk bir tavaya 1 ¢orba kasidi yag koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca salami ekleyip, arasira karistirarak 5
dakika, salamlar kitir kitir oluncaya kadar kizartiniz. Tavay atesten alip, kremayi ekleyerek bir kenara birakiniz.
Orta boy bir kasede yumurtalarla 60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesini, bir ¢atalla iyice karisana ve
diizgln bir karigim olana kadar ¢irpiniz. Tuz ve biberi ekleyip, kaseyi bir kenara birakiniz.

Makarnayi buyUk ve ¢ukur bir servis tabagina bosaltip, 2 corba kasigi yag ekleyiniz. ki blylk catalla yag iyice
eriyip, spagettiyle karigana kadar karistiriniz. Salam-krema karigimini ekleyip, yeniden iyice karigtiriniz.
Yumurtal karigimi ekleyip, spagetti iyice bulanana kadar karistiriniz. Kalan 1/2 su bardagi kasar peyniri
rendesini k¢Uk bir tabaga koyup, spagettinizin yaninda servis ediniz.

Not: Lezzetli bir italyan yemegi olan yumurta soslu spagettiyi, yaninda yesil salata ile servis edebilirsiniz.
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