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YUMURTA SOSLU OMLET

Malzemesi:

20 ¢irpilmig yumurta

250 gr. kenarlar ¢ikartilmis bayat ekmek
1/2 litre stt

Tuz

Biber

100 gr. tereyagdi

Yumurta sosunun malzemesi:

8 yumurta

Tuz

1 corba kasigi ince kiyilmig maydanoz
1 ¢orba kasigi limon kabugu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu

250 gr. sut

Hazirlanisi:

Suitle ekmekleri hamur haline gelene dek karistirarak pisirin. Girpilmis yumurtalarin i¢ine tuz ve biberi katarak
ekmek ve sttten elde ettiginiz hamurun igine ddklp iyice karigtirin. Tereyagini 30 santim ¢apindaki bir tavada
eritin. Yumurtali karisimi igine dékerek alt kismi iyice kizarana dek pisirin. Tavayi salladiginiz zaman omlet
icinde hareket etmelidir. Tavayl daha sonra, dnceden isitilmis firina koyarak, omletin Ust kisminin da pismesini
saglayin. Tavadan aldiginiz omleti dilim dilim ya da kig¢uk kareler halinde kesin. Omlet pargalarini énceden
Isitiimis bir servis kasesine alin.

Sos icin gerekli olan tim malzemeyi iyice karistirin. Tencereyi su dolu bir kabin i¢ine koyarak ve bir yandan da
karistirarak isitin. Karisim boza kivaminda olmalidir. Sosu omlet parcalarinin Gzerine dékerek servis yapin.
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