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YUMURTA SARILI TEREYAGI

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

4 kati haglanmis yumurtanin sarilari (sizgegten gegirilmis)
1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1-2 ¢orba kasidi taze sogan (kiyllmis)

Kiguk bir kasede tereyag tahta bir kasikla, hafif ve krema gibi oluncaya kadar kabartiniz. Stizgegten gegirilmis
yumurta sarilarini tereyaga ekleyip, tuz, biber ve soganlari katarak karistiriniz. Karigimi buzdolabinda iyice
soguttuktan sonra, kullaniniz.

Not: Yumurta sarili tereyad, sandvi¢ ya da kanape Usttine sUrllerek yada kati yumurtalari doldurmak icin
kullanilabilir.
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