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YUMURTA SARILI BADEMLI KURABIYE
(EIGELBMAKRONEN)

30 adet icin malzeme
Hamur:

200 g badem ezmesi,

30 g pudra sekeri,

2 yumurta sarisi,

1 tutam tuz,

1 portakal kabugu rendesi.
Garnitar:

Badem, fistik, findik,

4 corba kasig kestane bal.

Hamur: Malzemeleri hamur haline getirin ve bir torbaya doldurun. Tepsiye kagdit déseyin ve hamuru kigik
yildizlar halinde sikin. Badem, fistik ve ceviz ile garnitir yapin. Firini 200-225 derecede isitin ve kurabiyeleri 5-7
dakika pisirin. Pistikten sonra tepsiden alin, Uzerlerine sicak bal striin ve sogumaya birakin.
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