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YUMURTA SALATASI

Yumurta
Taze sogan
Dereotu
Maydanoz
Pul biber
Tuz
Zeytinyag!
Nane
Karabiber
Yesil zeytin
Limon

Bir tencerede 7 veya 8 yumurta kati olacak sekilde haglanir. Soguk suya tutulup kabuklari soyulur. Haglanan
yumurtalari istediginiz sekilde kesebilirsiniz.

Diger tarafta derin bir kaba glzelce yikanmig taze sogan, dereotu, maydanoz, taze nane dogranir, tuzu, pul
biberi, limonu ve zeytinyagi eklenir. Yesilliklerden taze sogana cémert davranmamiz gerekiyor. Dogranan
yumurtalar da yesilliklere ilave edilir ve fazlaca hirpalamadan bir kez tahta kagikla karistirilir. En tstline de son
dilimlediginiz yumurtalar dizilir. Ayrica mevsiminde taze feslegen de koyarsaniz glizel bir aroma katiyor.
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