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YUMURTA SALATASI

6 adet yumurta

1 kahve fincani sirke

10 adet siyah zeytin

3/4 kahve fincani zeytinyagi
1/2 demet maydanoz

1 miktar tuz

1) Iginde su kaynamakta olan bir tencereye asagi yukari hepsi ayni biiyUklikte olmak Uzere 6 adet yumurta ilave
ederek, yumurtalar ancak sekiz dakika haslamak ve sicak suyunu ddkerek Ustlerine soguk su ilave etmek
suretile yumurtalari on dakika kadar sogumaya birakmalidir.

2) Sonra, yumurtalari teker teker alarak kabuklarini soymak ve kabuklari soyulmus yumurtalari uzunluklarina
dogru, iki veya dorde kesdikten sonra bunlari muntazam bir sekilde yuvarlak bir tabaga yerlestirmelidir.

3) Bunu mateakip bir k&seye, 1 miktar tuz, 1 kahve fincani sirke, 3/4 kahve fincani zeytinyagi ile kiyillircasina
ince dogranmis 1/2 demet de maydanoz koyarak hepini ¢atalla iyice bir calkaladiktan sonra tabaktaki
yumurtalarin Gzerine gezdirmeli. Yumurtalarin aralarina da birer zeytin oturtmak suretile salatayi stislemeli ve
servis yapmalidir.
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