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YUMURTA SAKSUKA

h JIWww., h.com.tr

8 adet yumurta

2 adet biyik boy domates
2 adet kody biberi

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

1 tath kasidi toz kirmizibiber
2-3 dal taze kekik

3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

Ince dogranmis sogani zeytinyaginda hafif¢ce rengi dénene dek kavurun. Kiiglk dogradiginiz biberleri de
ekleyerek yumusayana kadar pisirin. Kip dogradiginiz domates ve kekik dallarini ekleyerek domatesler suyunu
cekene kadar pisirin. Sos pistiginde kekikleri iginden alin ve baharatlari ve tuzu ekleyerek bir firin kabina aktarin.
Uzerine yumurtalari kirip, énceden isitiimig 200 derece firinda, yumurta aklari pisene kadar 4-5 dakika pisirin.
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