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YUMURTA OCCESI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

6 yumurta

1 kg. taze sogan

2 demet maydanoz
250 gr. taze sarimsak
1 demet taze nane

1 yemek kagigi un
Toz kirmizi biber
Karabiber

Kimyon

Malzemeler (maydanoz, sogan, sarimsak ve nane) ¢ok ince dogranir. Toz biber, kimyon, karabiber ve tuzla ince
dogranan malzeme harmanlanir. Un ilave edilip yumurtalar kirillarak karistiriir. Micver tavasinda kizartiimig
zeytinyagina kagsik kasik koyarak her iki tarafi ayri ayr kizarti!ir.

Not: icine suyu sikilmig patates rendesi konulursa daha gevsek olur.
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