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YUMURTA OCCESI (HATAY)

https://www.cumhuriyet.com.tr

6 yumurta

1 demet yesil sogan

1 demet maydanoz

1 demet taze sarimsak
1 demet taze nane

4 yemek kagigi un
Tuz

Kirmizi pul biber
Domates sosu igin;

2 domates

1 cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Yumurtalari genis bir karistirma kasesinde ¢irpin. Cok ince kiydiginiz sebzeler ve unu ilave edin.

Tuz ve kirmizi pul biberle tatlandirip har¢ kivam alincaya kadar karistirin.

Bir yumurta pisirme ya da 6zel 6cce tavasinin goz yerlerine ay gicek yagi dokun.

Hargctan bir yemek kagigi kadar alarak kizgin yaga ilave edin. Her iki tarafini da kizartin. Kagit havlu Gzerine
alarak fazla yagini gektirin.

Domates sosu i¢in rendelediginiz domatesleri bir sos tenceresine alin. Toz seker, tuz ve baharatlarla tatlandirip
domatesler suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Occeleri yaninda domates sosu ile beraber sicak servis yapin.
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